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CHARDONNAY 2005

CoLor  Amarillo oro.

pH : 346

Nariz  Fresca, mineral. Los aromas citricos se unen .
’ Acidez total : 3,56

a las notas de vainilla que proviene de la

madera francesa dando elegancia y Alcohol :  14,0% Vol.
complejidad.

Produccién /ha :  7,5Ton/ha

Boca Concentracién, persistencia y armonta.

Hay un equilibrio entre alcohol y acidez que Namero de cajas : 2.100

resalta la fruta y proporciona frescura y b 1d 4 S
otencial de guarda : afios

profundidad al vino.

Final largo y elegante. Hectareas seleccionadas  : 4,5

\%
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