CHARDONNAY 2009

INOTAS DE CATA

DE COLOR AMARILLO CLARO CON TENUES TONOS DORADOS.

EN NARIZ FRUTA TROPICAL, COMO EL PLATANO Y PIEL DE NARANJA. PRESENTA
NOTAS A VAINILLA, CARAMELO Y MAZAPAN, UNA BOCA LIMPIA, FRESCA Y
EQUILIBRADA. DE FINA ACIDEZ Y DULZOR INICIAL, CONTRASTADO CON UN FINAL
SALINO. UN VINO BLANCO MUY COMPLEJO.

IDEAL PARA ACOMPANAR PESCADOS MAS GRASOS COMO EL SALMON JUNTO CON

MARISCOS, QUESOS, CARNES BLANCAS Y POSTRES.

NoMmBRE DEL VINO : AMAYNA CHARDONNAY
ARNADA : 2009

CEpa : 100% CHARDONNAY
CAJAS PRODUCIDAS : 2.900

DESCRIPCION DEL VINEDO:

DENOMINACION DE ORIGEN : LEYDA - SAN ANTONTO
Cercania AL OcEano Pactrico : 14 Km.

Probpuccion : 7 Ton/HA

DENSIDAD DE PLANTACION : 5.000 PLANTAS/HA

Datos DE VENDIMIA Y VINIFICACION :

VENDIMIA : 14 DE ABRIL AL 5 DE MAYO DE 2000,
RACIMOS SELECCIONADOS EN EL VINEDO Y
BODEGA. VENI)]MI/\ MANUAL EN CAJAS DE
10 KILOS.

FERMENTACION : EN ESTANQUES DE ACERO INOXIDABLE A
TEMPERATURA CERCANA A LOs 17°C.
CONTACTO CON LAS BORRAS FINAS POR 2 MESES.
TEMPERATURA DE FERMENTACION : 19°C - 20°C

CRIANZA EN BARRICA : 12 MESES EN BARRICA DE ROBLE FRANCES.
20% BARRICA NUEVA, 40% BARRICA DE UN
UsoyY 40% BARRICA DE SEGUNDO USO.

ANALISIS QUIMICO

rpH 13,35

ACIDEZ TOTAL 1632 G/L (H2T)
ALcoHOL :14,5%

AZUCAR RESIDUAL 11,67 /L

www.amayna.cl



