Pimnvot Noir 2009

NOTAS DE CATA

DE INTENSO COLOR GUINDA MUY VIVO Y BRILLANTE,

EN NARIZ SE APRECIAN FRUTOS ROJOS COMO BERRIES, OTORGANDOLE FRESCOR
JUNTO CON AROMAS MAS COMPLEJOS COMO HIGOS, CACAO Y AVELLANAS.

UNA BOCA ELEGANTE Y DELICADA CON TANINOS SUAVES Y CREM0SOS. CON UN

PALADAR LARGO Y UNA FINA ACIDEZ NATURAL.

IDEAL PARA ACOMPANAR PESCADOS, CARNES BLANCAS Y ROJAS, RISOTTOS Y
CREMAS. INCLUSO POSTRES.

NoMmBRE DEL VINO : AMayNa Pinot Noir
ARADA 12009

CEpa : 100% Pmvot Noir
CAJAS PRODUCIDAS : 4.470

DESCRIPCION DEL VINEDO:

DENOMINACION DE ORIGEN : LEYDA - SAN ANTONTO
Cercanfa aL OcEano Pacirrco : 14 K.

Probpuccion : 8 Ton/HA

DENSIDAD DE PLANTACION : 5.000 PLANTAS/HA

Datos DE VENDIMIA Y VINIFICACION :

VENDIMIA 119 AL 26 DE MARZO DE 2000, RACIMOS
SELECCIONADOS EN EL VINEDO Y BODEGA.
VENI)IMIA MANUAL EN CAJAS DE 10 KILOS.

MACERACION EN FRIO : A 7°CELSIUS POR 20 DiAS.

FERMENTACION : EN ESTANQUES DE ACERO INOXIDABLE CON
PISONEO MECANICO DE UVAS.

CRIANZA EN BARRICA : 12 MESES EN BARRICA DE ROBLE FRANCES:
20% BARRICA NUEVA, 40% BARRICA DE UN
USO Y 40% DE DOS USOS.

ANALISIS QUIMICO

pH 13,7
ACIDEZ TOTAL 1508 G/L (H2T)
ALcoHoL 2 14,5%
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