SyrAH 2009

NOTAS DE CATA

DE COLOR VIOLACEO MUY INTENSO Y VIVO.

EN NARIZ PREDOMINAN LOS AROMAS FLORALES COMO LA VIOLETA Y ESPECIAS
COMO PIMIENTA JUNTO CON SUAVES AROMAS A VAINILLA Y CASSIS

UNA BOCA POTENTE PERO A LA VEZ MUY EQUILIBRADA Y DELICADA CON
TANINOS SUAVES Y CREMOSOS. CON UN PALADAR LARGO Y UNA FINA ACIDEZ
NATURAL. CON GRAN POTENCIAL DE GUARDA.

IDEAL PARA ACOMPANAR CARNES ROJAS, QUESOS Y PLATOS MAS CONDIMENTADOS.

NomMBRE DEL VINO : AMAYNA SYRAH
ARADA 12009

CEpa : 100% CHARDONNAY
CAJAS PRODUCIDAS : 600

DESCRIPCION DEL VINEDO:

DENOMINACION DE ORIGEN : LEyDA - SAN ANTONIO
Cercania AL OcEano Pacirico : 14 Km.

Propuccion : 5 Ton/HA

DENSIDAD DE PLANTACION : 4166 PLANTAS/HA

Datos DE VENDIMIA Y VINIFICACION :

VENDIMIA : 14 DE MAYO DE 2009, RACIMOS SELECCIONADOS
EN EL VINEDO Y BODEGA. VENDIMIA MANUAL
EN CAJAS DE 10 KILOS.

MACERACION EN FRfO : A 7°CELSIUS POR 15 DIAS.

FERMENTACION : EN ESTANQUES DE ACERO INOXIDABLE CON
PISONEO MECANICO DE UVAS.

CRIANZA EN BARRICA : 16 MESES EN BARRICA DE ROBLE FRANCES:
70% BARRICA NUEVA, 3070 BARRICA DE UN USO.

ANALISIS QUIMICO

pH $ 3,57
ACIDEZ TOTAL 1577 /L (H2T)
ArcoHoL : 14,0%
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