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PINOT NOIR 2003

Coror  Rojo rubi profundo, con ribetes violaceos.

pH : 3,65

Nariz ~ Potentes frutos negros y rojos maduros

Acidez total : 3,76

que recuerdan los arAndanos, cerezas negras

bare
y grosellas, se entremezclan con una barrica Aleohol :  14.2°

bien cazada con la fruta que aporta notas

a vainilla. .,
Produccién ton/ha : 5,5
Boca Potente, de gran concentracién pero de Nimero de cajas : 3.530
taninos a la vez sedosos y dulzones que
llenan el paladar, con una acidez que ataca Potencial de guarda : 6 afios
en forma equilibrada pero que entrega frescor,
gran vivacidad y persistencia en el final Hectareas seleccionadas @ 8,1

de boca.
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VINA GARCES SILVA

Premium Wine from the Chilean Pacific Coast WWW.VGS.CL
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PINOT NOIR 2004

Coror  Rojo sangre profundo.
pH : 371

Nariz  Impresionante fineza y complejidad de frutos .
Acidez total : 342

rojos muy bien armonizados con notas de

madera francesa y vainilla.

Alcohol : 14,6% Vol.

Boca Gran potencia y concentracién. La suavidad Produccién /ha : 3,5 Ton/ha
y sedosidad de sus taninos, armoniosamente
ensamblados con las notas de sotobosque, Niémero de cajas :  3.005
frutos rojos y equilibrada acidez contribuyen
a la frescura, vivacidad y amplio final de Potencial de guarda : 6 afios
boca.
Hectareas seleccionadas : 15
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VINA GARCES SILVA
Premium Wine from the Chilean Pacific Coast WWW.AMAYNA.CL
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PINOT NOIR 2005

Coror  Rojo sangre profundo.
pH : 354

N I ionante fin lejidad de frut
ARz Impresionante fineza y complejidad de frutos Acider total : 398

rojos muy bien armonizados con notas de

madera francesa y vainilla.

Alcohol :  14,5% Vol.

Boca Gran potencia y concentracién. La suavidad Produccién /ha : 4,5 Ton/ha
y sedosidad de sus taninos, armoniosamente
ensamblados con las notas de sotobosque, Niémero de cajas :  3.000
frutos rojos y equilibrada acidez contribuyen
a la frescura, vivacidad y amplio final de Potencial de guarda : 6 afios
boca.
Hectareas seleccionadas : 15
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Premium Wine from the Chilean Pacific Coast WWW.AMAYNA.CL
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INOTAS DE CATA

NomMmBRE DEL VINO : AmayNa PinoT Noir
ARADA : 2006

CEpa : 100% Pimvot Noir
Cajas ProbpuCIDAS :3.700

DescripciON DEL VINEDO:

DENOMINACION DE ORIGEN : LEYDA

Cercania AL OcEano Pacirico : 14 Km.
Propuccion : 5 Ton/HA
DENSIDAD DE PLANTACION : 5.000 PLANTAS/HA

CARACTERI/STICAS DEL VINEDO:

VENDIMIA : 10 DE ABRIL DE 2006, RACIMOS SELECCIONADOS EN
EL VINEDO Y BODEGA. VENDIMIA MANUAL EN CAJAS
DE 10 KILOS.

FERMENTACION : 10 DIAS DE MACERACION EN FRIO
PRE-FERMENTATIVA (7°C), 15 DiAS DE
FERMENTACION EN TANQUE DE ACERO
INOXIDABLE, TEMPERATURA DE
FERMENTACION: 28°C - 30°C

CRIANZA EN BARRICA : 12 MESES: 30%0 BARRICA NUEVA DE ROBLE
FRANCES Y 70% EN BARRICA DE UN VINO.

ANALISIS QUIMICO:

pH : 3,66

ACIDEZ TOTAL :533 o/L (H2T)
ALcoHoL :14,6%
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INOTAS DE CATA

NomMmBRE DEL VINO : AmayNa PinoT Noir
ARADA : 2007

CEpa : 100% Pimvot Noir
Cajas Probucipas :3.500

DESCRIPCION DEL VINEDO:

DENOMINACION DE ORIGEN : LEYpa - San ANTONIO
Cercania AL OcEano Pacirico : 14 Km.

Propuccion : 5 Ton/HA

DENSIDAD DE PLANTACION : 5.000 PLANTAS/HA

CARACTERI/STICAS DEL VINEDO:
VENDIMIA : 13 DE MARZO DE 2007, RACIMOS SELECCIONADOS EN
EL VINEDO Y BODEGA. VENDIMIA MANUAL EN CAJAS
DE 10 KILOS
FERMENTACION : 10 DIAS DE MACERACION EN FRIO
PRE-FERMENTATIVA (7°C), 15 DiAS DE
FERMENTACION EN TANQUE DE ACERO
INOXIDABLE, TEMPERATURA DE
FERMENTACION: 28°C - 30°C
CRIANZA EN BARRICA : 12 MESES: 30%0 BARRICA NUEVA DE ROBLE
FRANCES Y 70% EN BARRICA DE UN VINO

ANALISIS QUIMICO:

pH : 3,65

ACIDEZ TOTAL 5,1 G/L (H2T)
ALCOHOL 2 14,5%
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PiNoT NOIR

www.amayna. cl

INOTAS DE CATA
NoMmBRE DEL VINO

ARADA

CEpa

Cajas Probpucipas

DESCRIPCIéN DEL VINEDO:
DENOMINACION DE ORIGEN
Cercania AL OcEaNo Pacirico
Probuccidn

DENSIDAD DE PLANTACION

: AMayNa Pinvot Noir
12008

: 100% Pmvot Noir

: 4.800

: LEYDA - SAN ANTONIO
s 14 K
: 5 Ton/HA

: 5.000 PLANTAS/HA

CARACTERISTICAS DEL VINEDO:

VENDIMIA

FERMENTACION

CRIANZA EN BARRICA

ANALISIS QUIMICO:
pH

ACIDEZ TOTAL
ALCOHOL

: 7 DE MARZO DE 2008, RACIMOS SELECCIONADOS EN
EL VINEDO Y BODEGA. VENDIMIA MANUAL EN CAJAS
DE 10 KILOS
: 10 DIAS DE MACERACION EN ERIO
PRE-FERMENTATIVA (7°C), 15 DfAS DE
FERMENTACION EN TANQUE DE ACERO
INOXIDABLE, TEMPERATURA DE
FERMENTACION: 28°C - 30°C
: 12 MESES: 30% BARRICA NUEVA DE ROBLE
FRANCES Y 70% EN BARRICA DE UN VINO

£3,49
16,08 6/L (H2T)
:14,5%





